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rima o poi, dovra pen-
sarci anche la storica
Scuola  Enologica
Umberto I di Alba,
fondata nel lontano 1881
per insegnare a generazioni
di contadini di Langa e Roe-
roirudimenti dellaviticoltu-
ra e dell’enologia. Basta os-
servare le temperature miti
diquestofine inverno per ca-
pire che & ormai arrivata I'o-
ra di aggiornare il piano di
studiedi introdurreun corso
di formazione di potatura e
gestione dell'oliveto, coltiva-
zione sempre pill presente
tra i vigneti di nebbiolo, dol-
cettoebarbera.

Per ora, a rimediare ci ha
pensato Confagricoltura Cu-
neo, che hade?hscato duegior-
nidiformazione all’arte olea-
ria sulle colline di Treiso, nel
cuore della zona di produzio-
ne del Barbaresco Docg. Pilt

llmutamento
climaticoincoraggia
acambiarela
monocolturadellavite

di cinquanta gli iscritti, quasi
tutti giovani viticoltori che
hanno deciso di «diversifica-
re», o almeno di inserire un
po’ di biodiversita tra la mo-
nocoltura della vite, incorag-
giati dal cambiamento clima-
ticoinatto. Fralematerie ana-
tomia e fisiologia dell'ulivo,
fasi fenologiche e messa a di-
mora, esigenze nutrizionali e
idriche, oltre a dimostrazioni
pratiche di potatura con i do-
centi della Scuola Nazionale
diPotaturadell’Olivo.

«Il Piemonte sta vivendo
un ritorno della coltivazione
degli ulivi in terreni storica-
mente vocati, soprattutto in
zone collinari dove le coltu-
re tradizionali come frutta,
noccioleti e vigneti risultano
oggi meno sostenibili - con-
ferma Alessandro Bottallo,
responsabile Confagricoltu-
ra nella zona di Alba -. L'uli-
vo non & solo una scelta pro-
duttiva, ma anche un presi-
dio per prevenire il rischio
idrogeologico e valorizzare

Biodiversita
Unuliveto
nelleLanghe
InPiemonte
leaziende
conqueste
coltivazioni
sono475
peruntotale
di252ettari
lIMonferrato
élazona
apitalta
concentra-
zione

Il primo corso per apprendere le tecniche di coltivazione e gestione

Dopoil barolo, I'olio di oliva

la sfida dei vignaioli di Langa
“Crelamo un nostromarchio”

ClaudiaPio

agricoltore
Abbiamo un mix
divarietache
rendonoil nostro
olio buonissimo
Siamo contenti
diquestavariazione

il paesaggion. I numeri con-
fermano un fenomenoincre-
scita: in Piemonte le aziende
con terreni a oliveto sono
475, peruntotaledi 252 etta-
. 1l gdeonferrato astigiano e
alessandrino guida il trend,
maanche trai pregiati vigne-
ti di Langa e Roero ci sono
sempre pittadepti: in provin-
cia di Cuneo le aziende sono
ormai 108, con42ettari.
Gente come Emanuele
Contino dell’azienda agrico-
la Teresa Soria di Castiglio-
ne Tinella, terra da sempre
vocata al Moscato. «Papa
Piergiacomo e mamma Tere-
sa hanno piantato il primo
ulivo negli anni Novanta, at-
tratti dalla sua bellezza - rac-
conta Emanuele -. Anno do-
po anno, la pianta produce-
vasempredipil, finoad arri-
vare a 60 chili. Cosi hanno
iniziato a produrre un po’ di
olio per uso famigliare e ora
siamo arrivati ad avere 50
piante». Leccino, maurino,
frantoio, ascolana: «Abbia-

Winerari imperdibig

mo unmixdi varietd cheren-
dono il nostro olio buonissi-
mo, estremamente delicato.
Siamo soddisfatti, ma prima
di farla diventare una coltu-
ra da reddito alternativa
all'uva ci vorra ancoramolto
tempo. Per ora lo regaliamo
a parenti e amici, contenti di
averintrodotto una variazio-
necolturale e culturaley.
Anche per Claudia Pio, ti-
tolare di un’azienda agricola
sulle colline fenogliane di
Mango, tutto & nato da una
passione per l'olivicoltura.
«Nonc'e niente di pit belloe
riappacificante che passeg-
giare tra gli ulivi sferzati dal
ventoy, dice. Le prime piante
sono state messe a dimora
nel 2005, ora sono piu di
250. «Abbiamo seguito corsi
di potatura e iniziato a fare
I'olio, ormai ne produciamo
circa 400 litri e stiamo pro-
vando a venderlo. Gli amici
liguri ci invidiano I'acidita
molto bassa e la delicatezza
che riusciamo ad ottenere. Il

Alessandro Bottallo
ConfagricolturaCuneo
Cisonoterreni
molto soleggiati
chesiprestano
perfettamente
allacoltivazione
dell'olivo

problema & che quil'ulivo ha
molta alternanza: un anno &
produttivo, il successivo mol-
tomeno. Mai terreni sono og-
ettivamente vocati e anche
e temperature sono ormai
perfettex. Fino a poco tem|
fa, per la frangitura Claudia
Pio portava le olive a Finale
Ligure, «adesso andiamo a
Trino Vercellese, dove & sta-
to costruito un impianto
all’avanguardian.

Insomma, l'olio Evo pie-
montese & ormai una realta e
c'é gia chi gia sogna il ricono-
scimento di una Denomina-
zione di origine o di una Indi-
cazione geografica protetta
sfruttando la popolarita del
brand Langa. &" famiglia Ri-
naldi, imprenditori oleari
conoltre 100 milaclientiado-
micilio in Nord Italia, 'anno
scorso ha convertito quella
che una volta era la cantina
Roche di Alba in una azienda
olearia a tutti gli effetti, nel
cuore delle colline del vino.
«Abbiamoespiantatoquattro
ettari di vigneto nella nostra
tenuta e impiantato 1200 al-

Fraiproduttori
c'égiachisogna
ilriconoscimento
diunadenominazione

beri di olivo in quelli che qui
vengono definiti i Sori, ovve-
ro le posizioni pill assolate
esposte a sud per proteggere
le piante dalle gelatey, :ricga
ilgiovane Edoardo Rinaldi.
Chissa se dal corso di pota-
tura usciranno fuori nuovi ta-
lenti intenzionati a fare spa-
zio all’olio nelle loro cantine.
«Con questo corso Confagri-
coltura Cuneo vuole porsi co-
me precursore: desideriamo
sostenere chi ha gia intrapre-
s0 questa strada e accompa-
g:;re chi desidera farlo, of-
do formazione e suppor-
to per una gestione agronomi-
ca corretta e sostenibile - so-
stiene Alessandro Bottallo -.
Ci sono terreni molto soleg-
giati, oggi meno adatti ad al-
tre colture, che si prestano
perfettamente alla coltivazio-
ne dell'olivo. Anticipare i
tempi & fondamentale per ri-
spondere ai cambiamenti cli-
matici e valorizzare le poten-
zialitadel territorion.—

Barcellona e la Catalogna

9 ITINERARI IMPERDIBILI PER UNA VACANZA
INDIMENTICABILE IN CATALOGNA

Una delle mete turistiche piu amate dagli italiani. Dai Pirenei
al Penedes, passando per la magnifica Barcellona, quella
della citta vecchia e quella modernista, poi Tarragona,

Girona, il Priorat e la costa dove ha vissuto Salvador Dali.
Tutte le informazioni pratiche per organizzare una vacanza
ricca di arte e di storia del Mediterraneo. | parchi naturali,
i monumenti imperdibili, le eccellenze enogastronomiche.

DAL 18 MARZO AL 18 APRILE
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