LANGHE DOC ARNEIS

VITIGNO

Arneis.

TERRENO

Marnoso e sabbioso.

VINIFICAZIONE

Le uve sono raccolte a mano in cassette, vengono pressate intere ed il mosto inizia a fermentare
senza chiarifica, fermenta per 15 giorni a basse temperature, dopo un travaso per 2 mesi si fa il
batonnage in acciaio in ambiente fortemente riduttivo. Nei primi mesi dell'anno si chiarifica e si
imbottiglia.

AFFINAMENTO

Alcuni mesi in vasche d'acciaio inox ed alcuni mesi dopo la messa in bottiglia.

DEGUSTAZIONE

Giallo paglierino scarico con riflessi verdolini, profumi floreali tipici della varieta. Buona sapidita
ed acidita bilanciata, da bere giovane.

A

LANGHE

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLEA

ARNEIS

ABBINAMENTI

Unvino che siabbina ad aperitivi e carni bianche, come il coniglio alla ligure o l'insalata di galletto,
canditi e nocciole.
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