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n Entriamo nell’a z i en d a
agricola Teresa Soria, dove in-
contriamo la terza generazio-
ne, Emanuele Contino, enolo-
go, che porta avanti una delle
più importanti realtà produt-
trici di vino piemontese. Sia-
mo a Castiglione Tinella, in
provincia di Cuneo, nel Basso
Piemonte dove la Langa si af-
faccia sul Monferrato. Poco di-
stante c’è Canelli, dove nasce
il primo spumante italiano;
tutto intorno ci sono colline
ricche di storia e cultura, cuo-
re pulsante della zona classica
del Moscato d’Asti e dell’Asti
spumante Docg, nel 2014 ter-
ritorio riconosciuto dall’Une -
sco “patrimonio dell’umani -
tà”.

Dall’amore per il vino di Anna e
Armando, una storia che scalda
il cuore
Questa azienda ha una storia
speciale, legata a due persone
eccezionali, Anna Colla (dai
Colla di Santo Stefano Belbo,
grandi produttori di vino) e
Armando Soria, i nonni di

Emanuele, che ama ricordarli
agli inizi. «Nel 1949, quando si
sposarono, comprarono un
vecchio torchio manuale e fe-
cero costruire due vasche in
cemento e il “filtro a sacchi
olandesi” con l’intenzione di
vinificare il vino dolce Mosca-
to Bianco di Canelli». Dopo di
loro i genitori di Emanuele,
Teresa e Piero: a lui si deve la
vinificazione del Moscato sec-
co e l’inserimento di nuove
varietà come il brachetto.

Dal vigneto eroico nascono il

Vigna Moncucco Moscato
d’Asti Docg e il primo Piemonte
Doc Moscato secco
Emanuele dopo l’acquisto del
vigneto eroico sulla collina di
Moncucco, nel 2014 esce con
il suo Vigna Moncucco Mosca-
to d’Asti Docg (si sposa con i
dolci o, per contrasto, con pa-
ne burro e acciughe) e nel 2015
con l’ “Insolito”, il primo Pie-
monte Doc Moscato secco (ot-
timo abbinamento con piatti a
base di pesce). «Se ho ricomin-
ciato a produrre Moscato
d’Asti posso dire grazie a mia

moglie Elisa, che mi ha presta-
to due autoclavi, attrezzature
indispensabili oggi per questa
difficile vinificazione. Quindi
la storia si ripete...» racconta
sorridendo. Con Emanuele
non ci resta che brindare e
gustare i piatti della tradizione
con i migliori vini del Piemon-
te e del mondo. Provare per
credere.

[ L.C. ]
AZIENDA AGRICOLA TERESA SORIA
Via Marini, 21
Castiglione Tinella (CN)
w w w. te re s a s o ri a . c o m

DAI CLASSICI DI LANGA AI VIGNA MONCUCCO MOSCATO D'ASTI DOCG E
L’ “I N S O L I TO ”, IL PRIMO PIEMONTE DOC MOSCATO SECCO

Nel cuore dell’Azienda Agricola Teresa Soria alla
scoperta dei migliori vini del Piemonte e del mondo
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